
　

横
瀬
で
焼
酎
の
製
造
販
売
を
営
む

新
平
酒
造
株
式
会
社
を
訪
問
し
ま
し

た
。

　

新
平
酒
造
は
、明
治
29
年（
１
８
９
６

年
）の
創
業
以
来
、
１
１
５
年
も
の
間
、

先
代
か
ら
の
こ
だ
わ
り
の
品
質
を
守

り
続
け
て
い
ま
す
。

　

焼
酎
の
原
料
と
な
る
芋
は
、
こ
の

自
然
豊
か
な
大
崎
で
育
っ
た
『
黄
金

千
貫
』
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

　

工
場
を
案
内
し
て
い
た
だ
き
焼
酎

製
造
の
過
程
を
見
学
さ
せ
て
い
た
だ

き
ま
し
た
。

■
麹こ
う
じづ
く
り

　

国
産
の
蒸
し
米
に
種た
ね
こ
う
じ麹
を
混
ぜ
て

約
２
日
間
か
け
て
造
り
ま
す
。

■
一
次
仕
込
み

　

麹
と
酵
母
と
水
を
混
ぜ
て
酒
母
を

造
り
ま
す
。

突撃会社訪問
新平酒造株式会社

『天・地・人』に感謝，原点へのこだわり。

■
二
次
仕
込
み

　

酒
母
に
水
と
蒸
し
た
さ
つ
ま
芋
を

加
え
、
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
さ
せ
ま
す
。

■
蒸
留　

　

蒸
留
器
に
て
加
熱
し
ま
す
。
温
め
ら

れ
気
化
し
た
ア
ル
コ
ー
ル
を
冷
や
し
、

液
化
し
た
も
の
が
焼
酎
に
な
り
ま
す
。

■
ビ
ン
詰
め

　

瓶
詰
め
し
て
ラ
ベ
ル
が
貼
ら
れ
て
、

本
格
芋
焼
酎
『
大お
お

金か
ね

の
露つ
ゆ

』
の
出
来

上
が
り
で
す
。

　

こ
の
『
大
金
の
露
』
に
は
、
最
高

の
味
わ
い
を
日
常
酒
と
し
て
飲
ん
で

も
ら
い
た
い
と
い
う
想
い
が
込
め
ら

れ
て
い
ま
す
。　

　

ま
た
、
平
成
17
年
に
建
て
ら
れ
た

レ
ン
ガ
づ
く
り
の
『
手
造
り
蔵
』
で
は
、

現
在
ほ
と
ん
ど
の
蔵
が
、
一
次
二
次

仕
込
み
の
も
ろ
み
造
り
を
タ
ン
ク
で

会　社　概　要　

発
酵
さ
せ
て
い
ま
す
が
、
こ
こ
で
は

昔
な
が
ら
の
か
め
壷
仕
込
み
で
も
ろ

み
を
仕
込
ん
で
い
ま
す
。

　

か
め
壷
に
は
微
細
な
穴
が
無
数
に

あ
り
、
使
え
ば
使
い
込
む
ほ
ど
そ
こ
に

蔵
付
き
酵
母
や
そ
の
他
の
微
生
物
が

棲
み
付
く
の
だ
そ
う
で
す
。
そ
れ
が
、

か
め
壷
仕
込
み
な
ら
で
は
の
独
特
な

香
味
を
生
み
出
し
て
い
る
の
で
す
。

　

本き
だ
る
す
ず
じ
ゃ
か
ん

樽
錫
蛇
管
蒸
留
器
で
製
造
さ
れ

た
焼
酎
の
名
は
『
金き
ん

計げ

佐さ

』。
創
業
者

の
名
前
を
冠か
ん

し
た
商
品
で
す
。
原
点

を
忘
れ
る
こ
と
な
く
、
最
後
の
一
滴

に
至
る
ま
で
熱
き
情
熱
を
そ
そ
ぎ
込

ん
だ
焼
酎
を
造
り
た
い
と
い
う
気
持

ち
が
込
め
ら
れ
た
焼
酎
で
す
。

　
『
手
造
り
蔵
』
は
、
見
学
も
可
能
で

す
。

　

ぜ
ひ
こ
だ
わ
り
の
焼
酎
造
り
を
ご

事業内容　本格焼酎の製造販売
創　　業　明治２９年
代  表  者　代表取締役　新平金道
■手造り蔵の見学を希望される方は，
☎ 476-0024 へお問い合わせください。
ホームページアドレス
http://www.shinhira.co.jp

▲イメージを一新した造りは，新しさにチャレンジしつ
づける想いが詰まっています。

▲ワイン蔵を思わせる『手造り蔵』

▲手造り蔵内のテイスティング・ホール
覧
く
だ
さ
い
。

▲和・洋の伝統美を残す斬新な焼酎蔵
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